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2. PRESENTACION DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE

A partir del conocimiento y la comprension de los aspectos teérico y practicos de los conceptos
fundamentales, de la toxicologia, desde el origen quimico de los toxicos, el metabolismo de los téxicos,
su toxicocinética (absorcion, distribucion, biotransformacion y eliminacion); asi como su téxico dinamia
(mecanismo de accion, efectos) y el mecanismo de accion de los antidotos, en las especies diferentes
especies domésticas; se comprende la importancia de adquirir las habilidades y destrezas para aplicar
los conocimientos, para realizar un diagndstico, el tratamiento en las intoxicaciones alimentarias, en las
distintas especies domésticas, el manejo y preparacién de antidotos, calculos de consumo de dosis
téxicas, asi como la prevencién de las intoxicaciones de tipo alimentario; importantes en el desempefio
clinico profesional de Médicos Veterinarios Zootecnistas.

3. OBJETIVO GENERAL/COMPETENCIA

Establecer un diagndstico y tratamiento en las intoxicaciones alimentarias

4. CAMPO DE APLICACION PROFESIONAL DE LOS CONOCIMIENTOS

1. Conocer los principios basicos de los toxicos

2. Realizar el diagnéstico correspondiente de las intoxicaciones

3. Asistir a los pacientes, en caso de sufrir intoxicaciones de tipo alimentario, para establecer la téxico
terapia.

4. Poder establecer un programa de prevencion.

5. SABERES:




e Identificar los diversos tipos de toxicos a que se pueden exponer los animales

Practicos domeésticos.

e Reconocer los diferentes efectos y toxindromes que producen los diversos
toxicos, para establecer un diagnéstico clinico del paciente intoxicado.

e Realizar en laboratorio la identificacion cualitativa de algunos téxicos.

e Identificar los diferentes mecanismos de accion de los antidotos, para
establecer un tratamiento en el paciente intoxicado.

e Establecer los mecanismos de prevencion.

e Conceptos basicos: veneno, toéxico, envenenamiento, toxicosis, toxicidad etc.

Tedricos e |dentificar las diferentes formas en que se pueden presentar las intoxicaciones:
Agudas, subagudas. crénicas, otros.

e Metabolismo de los tdxicos: Toxicocinética, Toxicodinamia.

e Diagnéstico de las intoxicaciones: Evidencia clinica, Circunstancial,
Anatomopatolégica, y Analitica.

e Identificacion de las diversas sustancias, que ponen en riesgo a los seres vivos
(pesticidas, plantas, micotoxinas, aditivos etc.) y sus efectos adversos en el
organismo.

e Tratamiento de las intoxicaciones y mecanismo de los antidotos. Tratamiento
general, y de soporte.

e Uso de las unidades y calculos matematicos “toxicoldgicos” para poder realizar
la investigacién sobre exposiciones ante los téxicos.

Trabajo en equipo.

Liderazgo.

Responsabilidad.

Respeto al medio ambiente y procurar el bienestar animal.
Compromiso.

Sentido de exploracion.

Alta ética profesional.

Formativos

6. CONTENIDO TEMATICO (TEORICO-PRACTICO)

|.- GENERALIDADES

Historia de la toxicologia,

Conceptos basicos: veneno, tdxico, envenenamiento, toxicosis, toxicidad etc.

e Tipos de intoxicaciones: Agudas, subagudas. crénicas, otros.

e Metabolismo de los toxicos: Toxicocinética, Toxicodinamia.

e [Factores que modifican la accion de los téxicos.

e Tipos de dosis toxicas: (DNTM, DTB, DTA, DL).

e Diagnéstico de las intoxicaciones: Evidencia clinica, Circunstancial, Anatomopatoldgica, y
Analitica.

e Tratamiento de las intoxicaciones y mecanismo de los antidotos. Tratamiento general, y de

soporte.

2.- CALCULOS TOXICOLOGICOS:




Partes por mill6n,

partes por billén,

Célculos matematicos de exposicion a un toxico.

3.- PESTICIDAS EN ALIMENTOS (Insecticidas, Rodenticidas, herbicidas).

4.- MICOTOXINAS: Neurotdxicas, hepatotoxinas, citotoxicas, toxinas estrogénicas,

Nefrotoxinas.

5.- PLANTAS TOXICAS: Glucosidos ciandgenos, glucésidos cardiotonicos, heterdsidos

saponinicos, alcaloides, resinas y taninos.

6.- ADITIVOS Y PROMOTORES DE CRECIMIENTO EN LOS ALIMENTOS.

Niveles permisibles de sustancias en los alimentos para los animales. Implantes anabdlicos
hormonales (estrogenos y androgenos). Agentes de reparticion (B-agonistas Clenbuterol).
Urea. Hormona de crecimiento o somatotropina bovina (BST),.

7. ESTRATEGIAS DE ENSENANZA-APRENDIZAJE

El alumno revisa documentos y presentaciones en plataforma: lee y discute en el aula, aclara dudas
con el profesor. Se realizan exposiciones presenciales para reforzar el conocimiento.
El profesor realiza calculos toxicolégicos conjuntamente con los alumnos. Se dejan ejercicios para

complementar la tarea.

Se realizan préacticas de deteccion de algunos toxicos en el laboratorio.

El alumno se apropia del conocimiento

8. EVALUACION DEL APRENDIZAJE

8.1. Evidencias de aprendizaje

8.2. Criterios de desempenio

9. CALIFICACION

- Proyectosemestral....... ..o 40%

- Examen departamental................ 10%

- Examenparcial ... ... 20%

- Asistencia a practicas y entrega de protocolo ....................ol 20%

= Traba oS e 10%
Total. . 100%

10. ACREDITACION

Periodo ordinario. De conformidad con el articulo
20 del Reglamento General de Evaluacién y
Promocién de Alumnos de la Universidad de
Guadalajara, para que el alumno tenga derecho al

Periodo extraordinario. De conformidad con el
articulo 27 del Reglamento General de Evaluacion
y Promocién de Alumnos de la Universidad de
Guadalajara, para que el alumno tenga derecho al




registro del resultado final de la evaluacion en el |registro de la calificacibn en el periodo
periodo ordinario, establecido en el calendario | extraordinario, se requiere:
escolar aprobado por el Consejo General|l. Estar inscrito en el plan de estudios y curso

Universitario, se requiere: correspondiente.
l. Estar inscrito en el plan de estudios y |ll. Haber pagado el arancel y presentar el
curso correspondiente, y comprobante correspondiente.

Il. Tener un minimo de asistencia del 80% | Ill. Tener un minimo de asistencia del 65% a clases
a clases y actividades registradas|y actividades registradas durante el curso.
durante el curso. Se exceptian de este caso las materias de orden
practico que requeriran la repeticion del curso (Art.
23 RGEYPA).

11. BIBLIOGRAFIA

BIBLIOGRAFIA BASICA

1.- Manual de toxicologia veterinaria, Roder D. Joshep, Multimédica. Barcelona 2000 (3)

2.- Toxicologia de los alimentos. Maria de la Concepcién Calvo Carrillo; Mac Graw Hill. México 2012.
CLA. 615.954 CAL.

3.- Toxicologia Alimentaria CAMEAN, A.M. y REPETTO, M. (2005). Toxicologia Alimentaria. Ed. Diaz
de Santos, Madrid. CLA: 615.954 TOX.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

1.- Plantas toxicas. Vegetales peligrosos para el hombre y los animales. Bruneton J. Acribia afio 2001

(@)

2.- Fundamentos de toxicologia Ted a Loomis. Acribia, Zaragoza (6)

3._Fundamentos de toxicologia; Curtis D. Klaassen, John B. Watkins. Mc Graw —Hill Interamericana,
Madrid 2005. (1)

4.- Micotoxinas en alimentos, José Miguel Soriano del Castillo. Espafia 2017
CLA. 615.954 MIC.
5.- https:// Dialnet-ResiduosQuimicosEnAlimentosDeOrigenAnimal-5624787%20(5). pdf

12. RECURSOS COMPLEMENTARIOS (paginas web, mooc’s, plataformas, objetos de
aprendizaje)

Uso de Plataforma Classrrom como apoyo para subir materiales y uso de instrucciones y avisos.
Videos en Youtube.




